
CARTA

—  E S P A Ñ O L  —



DE LA TIERRA
butifarra blanca 100gr / 8

butifarra negra 100gr / 8

camot 100gr / 8

carn i xulla 100gr / 8

sobrasada 100gr / 8

tabla mixta de embutidos 20

paletilla ibérica 25

tabla de quesos de la zona 20

NUESTRAS CONSERVAS
anchoas y pan con tomate 25

boquerones en vinagre 18

mejillones en escabeche 15

almejas al natural 20

zamburiñas en salsa marinera 13

CAVIAR
Revuelto de huevo con caviar 36



PARA PICAR
ensaladilla con merluza MORVEDRA 26

salazones marinos con almendra marcona 20

aguacate al mojo verde 18

ensalada de tomate y queso de la isla 18

ensalada MORVEDRA de lubina 24

ensalada de pimiento asado con bonito 21

croquetas de jamón (4ud) 14

revuelto de gambas 25

gambusí frito 22

NUESTROS PRINCIPALES

gazpacho con tomate de temporada 16

steak tartar menorquín 28

sopa de pescado con pasta 28

pisto con huevos y patatitas 21

lubina hervida con mahonesa /vinagreta 32

calamares en su tinta con picatostes 26

escabeche de... 24

chuletitas de cordero con ajetes (6ud) 28

potaje de verduras  21

albóndigas de cordero con sus patatitas 24

solomillo de Mahón con patatas ratter a la mantequilla 32

chuleta de ternera menorquina 50/Kg

arroz con verduras y cabezada 25/pax (mín 2 pax)

arroz con almejas y rape 30/pax (mín 2 pax)

arroz con calamar y sobrasada 30/pax (mín 2 pax)



SUGERENCIAS
Destacamos nuestro producto estrella  

y las creaciones diarias.

Caldereta de langosta  
(mínimo 2pax) / Bajo pedido el día anterior / Precio a consultar

Langosta con patatas y huevos fritos  
(mínimo 2pax) Precio a consultar



POSTRES

tarta de queso de mahón 9

tortada de almendras 9

panacota con miel de la isla 8

tartaleta de manzana 8

helados (consulte sabores) 7

fruta de temporada 6

COPA DE V INO DULCE

E S P A Ñ A

Bodegas Toro Albalá / Don PX 2019 / Pedro Ximenez – Montilla Moriles DO 6

Vins per estimar el vi  / Vi de Glass / Gewürztraminer 7

Torres / Floralis Moscatel Oro / Moscatel de Alejandría 5

Gorka Izagirre / Arima / Hondarrabi zerratia 7

Can Axartell / Dolç / Mallorca 7

P O R T U G A L

Graham’s / Fine Tawny / Vinho do Porto 6

F R A N C I A

Château Climens / Cyprès de Climens 2016 / Semillon 10

H U N G R Í A

Oremus / Tokáji Oremus, Late Harvest 2019 / Furmint, Sárgamuskotály y Zéta 7

MENU



MENU

—  E N G L I S H  —



FROM DE LAND
butifarra blanca 100gr / 8

butifarra negra 100gr / 8

camot 100gr / 8

carn i xulla 100gr / 8

sobrasada 100gr / 8

mixed cured meat platter 20

iberian shoulder ham 25

local cheese board 20

OUR CANNED GOODS
anchovies and bread with tomato 25

anchovies in vinegar 18

pickled mussels 15

natural clams 20

scallops in seafood sauce 13

CAVIAR
scrambled egg with caviar 36



TO NIBBLE ON
MORVEDRA salad with hake 26

seafood cured with Marcona almonds 20

avocado with green mojo sauce 18

tomato salad with Menorcan cheese and seafood 18

MORVEDRA seabass salad 24

roasted pepper salad with albacore fish 21

ham croquette (4ud) 14

scrambled shrimp 25

fried shrimp 22

MAIN D ISHES

gazpacho with seasonal tomatoes 16

menorcan steak tartare 28

fish soup with pasta 28

pisto with eggs and baby potatoes 21

boiled sea bass with mayonnaise/vinaigrette 32

squid in his own ink sauce with croutons 26

marinade ... 24

lamb chops with spring garlic (6ud) 28

vegetable soup  21

lamb meatballs with potatoes 24

sirloin from Mahón with ratter potatoes in butter 32

beef chop 50/Kg

rice with vegetables and pork head meat 25/pax

rice with clams and monkfish 30/pax

rice with squid and sobrasada sausage 30/pax



SUGGESTIONS
Highlighting our star product  

and daily creations.

Lobster stew  
(minimum 2pax) / On request the day before / Check the price

Lobster with potatoes and eggs  
(minimum 2pax) Check the price



DESSERTS

mahón cheese cake 9

almonds cake 9

panna cotta with island honey 8

apple tartlet 8

ice creams (see flavours) 7

seasonal fruit 6

GLASS OF SWEET WINE

S P A I N

Bodegas Toro Albalá / Don PX 2019 / Pedro Ximenez – Montilla Moriles DO 6

Vins per estimar el vi  / Vi de Glass / Gewürztraminer 7

Torres / Floralis Moscatel Oro / Moscatel de Alejandría 5

Gorka Izagirre / Arima / Hondarrabi zerratia 7

Can Axartell / Dolç / Mallorca 7

P O R T U G A L

Graham’s / Fine Tawny / Vinho do Porto 6

F R A N C E

Château Climens / Cyprès de Climens 2016 / Semillon 10

H U N G A R Y

Oremus / Tokáji Oremus, Late Harvest 2019 / Furmint, Sárgamuskotály y Zéta 7

MENU



—  F R A N Ç A I S  —

MENU



DE LA TERRE
butifarra blanca 100gr / 8

butifarra negra 100gr / 8

camot 100gr / 8

carn i xulla 100gr / 8

sobrasada 100gr / 8

assortiment de charcuterie 20

épaule de porc ibérique 25

plateau de fromages locaux 20

NOS CONSERVES
anchois et pain avec tomate 25

anchois au vinaigre 18

moules marinées 15

palourdes naturelles 20

pétoncles sauce aux fruits de mer 13

CAVIAR
Oeuf brouillé au caviar 36



À GRIGNOTER
salade de pommes du terre au Merlu MORVEDRA 26

 fruits de mer marinés aux amandes Marcona 20

avocat sauce mojo verte 18

fromage des î les et salade de tomates 18

salade de bar MORVEDRA 24

salade de poivrons rôtis avec germon 21

croquette de jambon (4 unités) 14

crevettes brouillées 25

crevette frit 22

PLATS PRINCIPAUX

gazpacho aux tomates de saison 16

tartare de boeuf de minorque 28

soupe de poisson aux pâtes 28

pisto avec œufs et petites pommes de terre 21

loup de mer bouilli avec mayonnaise/vinaigrette 32

calamars à l’encre avec croûtons 26

marinade... 24

côtelettes d’agneau aux pousses d’ail (6 unités) 28

soupe aux légumes  21

boulettes d’agneau avec leurs pommes de terre 24

surlonge de Mahón avec pommes de terre Ratter au beurre 32

chuleta de ternera 50/Kg

riz avec des légumes et tête de porc 25/personne

riz avec des palourdes et de lotte 30/personne

riz avec des calamars et de saucisson sobrasada 30/personne



SUGGESTIONS
Nous mettons en avant notre produit phare  

ainsi que les créations quotidiennes.

Ragoût de homard  
(minimum 2 personnes) / Sur demande la veille / Vérifier le prix

Langouste avec pommes de terre et œufs  
(minimum 2 personnes) Vérifier le prix



DESSERTS

gâteau au fromage de Mahón 9

gâteau aux amandes 9

panna cotta au miel des î les 8

tartelette aux pommes 8

glaces (voir saveurs) 7

fruits de saison 6

VERRE DE V IN DOUX

E S P A G N E

Bodegas Toro Albalá / Don PX 2019 / Pedro Ximenez – Montilla Moriles DO 6

Vins per estimar el vi  / Vi de Glass / Gewürztraminer 7

Torres / Floralis Moscatel Oro / Moscatel de Alejandría 5

Gorka Izagirre / Arima / Hondarrabi zerratia 7

Can Axartell / Dolç / Mallorca 7

L E  P O R T U G A L

Graham’s / Fine Tawny / Vinho do Porto 6

F R A N C E

Château Climens / Cyprès de Climens 2016 / Semillon 10

H O N G R I E

Oremus / Tokáji Oremus, Late Harvest 2019 / Furmint, Sárgamuskotály y Zéta 7


